
Menu du dimanche 

les ENTRÉES 
…………………………………………………………………………………………………………………………………

CARAPACCIO VON DER 
BEETE 

Walnuss, Honig, Wildkräuter    
16

ZIEGENKÄSEPRALINE 
Thymian, Rucola, Tomate, Birne 

17 

GERÄUCHTE MAKRELE 
Erbse, Zitronendressing, Kräutersalat  

17 

FRÜHLINGSSALAT 
Blattsalate, Radieschen, Kirschtomaten, 

Gurke, Fenchel, Karotte, Mango-
Ingwer-Dressing 

14 

SPARGELCREMESUPPE 
Schnittlauchöl 

9 

les PLATS 

…………………………………………………………………………………………………………………………………

KALBSTAFELSPITZ 
Spargel-Kartoffelpüree, Erbse, Grüner Spargel, Senfjus   

28 

ROTBARSCHFILET 
Kartoffelstampf, Ratatouille 

24 

SPARGEL 
ca. 200g, Drillinge, Sauce Hollondaise oder Butter 

21            
+ Schinken 9          

+ Lachs 12          
+ Kalbsschnitzel 15                    

DÉSERT 

………………………………………
 

…………………………………………………………………………………………

BEERENTARTLETT 
Beeren, Vanille 

9 




